Sütő-pároló használati útmutató

PE084M típushoz




1. Általános leírás

A készülék karbantartását, javítását, csak a szerviz szakembere végezheti.

1.1 Ezen leírás figyelmes elolvasása szükséges, mivel fontos és betartandó információkat tartalmaz az üzembehelyezést, használatot, és a biztonságos üzemeltetést illetően. A használati útmutatót őrizzük meg!

1.2 A készülék csak a meghatározott céljára, vagyis étel sütésére alkalmas. Minden ettől eltérő célra való használat üzemzavart, veszélyt jelenthet.
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Csak szakképzett személy üzemeltetheti a készüléket.

1.4 A készüléket ne hagyjuk őrizetlenül.

1.5 Figyelem! A készülék oldalfelületei felforrósodnak üzem közben!

1.6 A megfelelő vízlágyításról kérje szakember tanácsát.

1.7 Adattáblák

1.8 Üzemzavar esetén adjon részletes felvilágosítást a hibáról, hogy a szerviz képet alkothasson annak okáról.

1.9 A használati helyiségnek jól szellőztethetőnek kell lennie.

1.10 Bármilyen üzemzavar estén haladéktalanul kapcsoljuk ki a készüléket.

2. Különleges utasítások

2.1. Első használatbavétel előtt a sütőteret alaposan tisztítsuk ki. Ld.: „Sütőtér tisztítása” c. fejezet

2.2. Napi használat után a sütőteret és az egész készüléket tisztítsuk ki, a kifogástalan működés és a hosszú élettartam érdekében.

2.3. Vízsugárral tisztítani tilos!

2.4. Napi tisztítást ne végezzük agresszív tisztítószerrel, karcoló súrolószerrel az oldalfelületek és a tömítések sérülése miatt.

2.5. Használat után a víz-, gáz-, áramellátást zárjuk le.

2.6. Só lerakódását a sütőtér oldalfelületére kerüljük, lerakódás esetén alaposan tisztítsuk le.

2.7. Figyelem! Gőzölőciklus alkalmazása után óvatosan nyissuk a sütőajtót, a bennmaradó forró gőzkiáramlás miatt.

2.8. Gőzkiömlő és egyéb szellőzőnyílásokat a készüléken letakarni tilos!

2.9. A hosszú élettartam és a biztonságos üzem érdekében évente egyszer karbantartást kell végezni.

Az alapvető biztonsági intézkedések, szabályok figyelmen kívül hagyása csökkenti a készülék élettartamát, ill. a kezelőre nézve is veszélyt jelenthet.

A gyártó minden felelősséget elhárít a nem megfelelő célra való használatból és a használati utasítások be nem tartásából adódó hibák miatt.

3.1. Azonnal használható funkciók:
- Gőzkibocsátó fedél kinyitása
(39) nyomógombbal nyitja ki a gőzkibocsátó szelepet (biztonsági szelepet). Ha a készülék működése közben nyitja ki a  biztonsági szelepet, akkor a  sütőtérben keletkezett pára nagy része a szelepen keresztül távozik. Ebben az esetben párakicsapódással kell számolni. 

- Manuális rövid idejű párásítás a sütőtérben
(25) gomb megnyomásával egy befecskendező berendezés vizet porlaszt a sütőtérben, ezzel növelve ott a páratartalmat. A befecskendezendő víz mennyiségét a gomb nyomva tartási idejével lehet szabályozni.   Minden olyan ételnél alkalmazható, amelynél a sütéshez nagyobb nedvességtartalom szükséges. 

– Sütőtér világítás
A (29) gomb megnyomásával bekapcsol a világítás, amely lehetővé teszi a sütési folyamatok megfigyelését.

Bekapcsolás (41) gombbal
4.1 Választás
(41) gombbal bekapcsoljuk a készüléket és kiválasztjuk a sütési időt vagy az (50) vagy az (51) nyomógomb segítségével

4.2 Hőmérséklet beállítása (18)
4.3 Sütési idő beállítása (21) gombbal,
Ha helytelenül adtuk meg a sütési időt, akkor a (50) gomb segítségével újra beállítjuk a sütési időt.

4.4 Sütési idő lejárta
„Végtelen” sütési időt beállítva a sütés a (41) megnyomásával állítható le .
A sütési folyamat végén hangjelzés jelzi, a sütő kikapcsol. 

A hangjelzés leállítása a sütőajtó nyitásával történik. A kész étel kivehető a 2. 7 pont figyelembe vételével. 

5.     Főkapcsoló, INDÍTÁSVÁLASZTÁS, gyors kihűlés nyitott ajtónál
A készülék bekapcsolása a (41) gombbal, ezután kiválasztjuk a kívánt sütési időt

(50) sütési idő beállítása

(51) végtelen sütési idő beállítása.

5.1         A kontroll lámpa világít, ha sütő áram alatt van.

5.2 A gyors kihűlés érdekében az ajtót ki kell nyitni és a  (45) gombot megnyomni. Ezáltal a sütőtérben hirtelen csökkeni a fog a hőmérséklet. Ez akkor hasznos, ha a következő sütéshez jóval alacsonyabb hőmérsékletre van szükség. 

5.3 Hőmérséklet választó gomb

5.4 A (18) gombbal állíthatjuk be az előmelegítést üres sütőtér esetén. A kontroll lámpáról lehet olvasni a hőmérsékletet.

5.5 Sütési idő beállítása

A (21) gomb segítségével lehet kiválasztani a sütési időt, vagy beállítani a végtelenre. Használatba vétel előtt a célszerű üresen a készüléket kipróbálni.

6.1 A végtelen sütési időnél a készüléket manuálisan kell leállítani.

6. Praktikus tanácsok:

6.2 Sütőtér előfűtése:
Az előfűtés feltétlenül szükséges a sikeres sütés eléréséhez. Az előfűtést üres sütőtérrel végezzük és körülbelül 20%-kal magasabb hőmérsékletet állítsunk be a következő sütési folyamat beállítandó hőmérsékleténél. Gőzöléses sütés esetén az előmelegítést üres sütő mellett, 100 oC felett légkeveréses sütés opciót választva végezzük.


6.3 Sütőtér megtöltése:

Mindig az ételnek megfelelő mélységű sütőedényt válasszunk. Inkább osszuk fel az ételt, ahelyett, hogy egyetlen nagyobb sütőedényben süssünk. 

6.4 Fagyasztott, mélyhűtött ételek
Az étel fajtáinak figyelembevételével végezzük a kiolvasztást. Például spenót olvasztását ne végezzük túl magas hőmérsékleten a kiszáradás miatt.

Sütőedény kiválasztása
Ételfajtától és sütőprogramtól függően válasszuk ki a tepsit:
- Kenyér, kalács stb. esetén alumíniumtepsit válasszunk
– Perforált fenekűt a gőzölős sütéshez
– Fémhálós kosárbetétet sült burgonyához.

Távolság a tepsik között
Behelyezéskor elegendő távolságot hagyjunk a tepsik között. Ezzel biztosítjuk az egyenletes melegítést, légkeverést, így optimális eredmény érhető el, ami sűrűn egymás fölé helyezett edényeknél nem következik be.

Napi tisztítás:

6.5 Alapos tisztítás
Az alapos tisztítás alapkövetelmény a kitűnő sütéshez, jó teljesítményhez.
– Az étel saját íze változatlan marad.
– Füstképződés nem jön létre a sütőben a ráégett ételtől.
– Kevesebb karbantartás, hosszabb élettartam.
Az alapos tisztítás egyszerű folyamata kevés időráfordítással:
– 5 perc tisztítás
– 10 perc gőzciklus
– Öblítés
– Száradás


 Figyelem!
Tilos a külső felületeket vízsugárral tisztítani! Ne használjunk agresszív és karcoló súrolószert, mert ez a fémfelületek károsodásához vezethet! Ne használjunk nagy nátriumtartalmú lúgos szert se, mert károsíthatja a töméseket. A külső felületeket melegvizes, mosószeres szivaccsal tisztítsuk!


A sütőtér tisztítása napi használat után:
1. Nyomjuk meg a (45) gombot, melynél a sütőtér hőmérséklete nyitott ajtónál kb. 50 oC alá süllyed. Indítsuk el a gőzölős funkciót 50 oC-ra állítva.
3. Egy nem karcoló kaparóval a ráégett ételt távolítsuk el! Sütőtisztító sprayjel szórjuk be a sütőteret! Nem agresszív lúgos szer használata ajánlott. Zárjuk be az ajtót, 5-10 percig hagyjuk hatni a tisztítószert.
4. Gőzölő sütést állítsuk be (25)
5. 10 percre kapcsoljuk be a készüléket
6. A sütőteret bő tiszta vízzel öblítsük el, az ajtótömítést szivaccsal töröljük 
7. 5 percre kapcsoljuk be a légkeveréses sütést!
8. Végezetül zárjuk el a csapokat, kapcsoljuk le a főkapcsolót, a sütőajtót hagyjuk félig nyitva!

14.1. Rendszeres karbantartás

14.2.  Rendszeresség
– Terelőlemezeket, tartó síneket tisztítsuk:
– Áram, víz, gáz elzárása.
– Tartósíneket húzzuk ki.
– Csavarozzuk le a terelőlemezt.
– A terelőlemezt kivéve azt mosószerrel, folyó vízben alaposan tisztítsuk!
– Sütőteret alaposan tisztítsuk ki.
– Tiszta ronggyal töröljük szárazra
– Csavarozzuk fel a terelőlemezt!
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 Hosszabb üzemszünet: 
Végezzünk alapos tisztítást, az energiaellátást kapcsoljuk ki, a sütőajtót hagyjuk nyitva.

15.1. Rendkívüli karbantartás:

15.2.  (A biztonságos üzem érdekében évente a szervizszolgálat általi karbantartást kell végezni.)

15.3. (Karbantartási szerződés a szervizszolgálattal ajánlott, így a karbantartás rendszeresen végrehajtható.)

ELEKTHERMAX.

Nagykonyhai Kft
8500 Pápa, Gyár u. 5.

Tel.: 89/ 313-255

3.2. Fax: 89/ 313-456
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